Autorka bajki jest:
Marysia Nogaj - kocha muzyke i przyrode, komponuje utwory na fortepian. Wierzy, ze marzenia
uskrzydlajg cztowieka, wiec warto wytrwale dazy¢ do ich spetnienia.

Muzyczna szarlotka

Dawno, dawno temu nie za gérami, nie za lasami, ale nad morzem urodzita sie mata
dziewczynka. Niestety urodzita sie za wczesnie i miata chore oczka i serduszko. Gdy rodzice
dowiedzieli sie o tym, zostawili jg w szpitalu, piszgc kartke z prosbg o opieke nad nig. Dziewczynke
pielegniarki nazywaty ,,Kruszynka”.

Pewnego dnia na oddziat przyszta nowa Pani Doktor i rozczulita sie bardzo nad losem ,, kruszynki”.
Po powrocie do domu opowiedziata jej historie mezowi i cOreczce. Zauwazyta, ze dziewczynka
najbardziej uspokaja sie na dzwieki fortepianu. Maz byt ogrodnikiem o wrazliwym i dobrym
sercu. Miaf tez wielki ogrdd z sadem, ktéry pielegnowat kazdego dnia.

Uptyneto troche czasu i nie zjawita sie dobra wrdzka jak to w bajkach bywa, bo to przeciez zycie jest
i dziewczynka trafita do domu dziecka. Pani Doktor z mezem jednak o niej pamietali i przysytali jej
Swieze jabtka z sadu. ,,Kruszynka” byfa coraz wieksza, zaczynata samodzielnie chodzi¢, odkryta w
sobie talent muzyczny, pilnie uczyta sie gry na pianinie. Pewnego dnia Pani Doktor przyjechata do
domu dziecka i zabrata dziewczynke do siebie do domu na obiad. Podczas tych krétkich chwil
spedzonych razem wszyscy sie czuli wspaniale. Pani Doktor przyjezdzata po nig co weekend, aby
zabra¢ do domu. Dziewczynka bardzo polubita sie z corke Pani Doktor. Maz chetnie zabierat
Kruszynke do ogrodu, pokazywat sad i uczyt nowych zapachow. Najbardziej zapamietata zapach
kwitngcej jabtoni.

Pewnej niedzieli catg rodzing wraz z Kruszynkg zrobili wspdlnie szarlotke. Gdy ciasto byto w piecu
dziewczynka przygrywata na fortepianie. Szarlotka byta pyszna, nazwali jg ,,Muzyczng szarlotkg”.

... jednak pojawita sie dobra wrézka, bo i w zyciu czesto cuda sie zdarzajg. Pani Doktor z mezem
postanowita zaadoptowac dziewczynke. Miata swoj pokdj dostosowany do jej potrzeb, radio oraz
najwazniejsze -swoj fortepian. Grata na nim codziennie, doskonalgc swoje umiejetnosci.

Spetnity sie jej najwieksze marzenia.

Podaje przepis jak ostodzi¢ sobie marzenia.

Szarlotka z pianka — przepis cioci.

Sktadniki :



5 jajek

3 szklanki maki

1,5 szklanki cukru

3,2 g cukru cynamonowego

5 jabtek

2 budynie

cynamon

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1. Z i6ttek, margaryny, maki, proszku do pieczenia, cukru cynamonowego i potowy szklanki
cukru zagnies¢ ciasto. 1/3 otrzymanego ciasta zamrozi¢. Pozostate ciasto schtodzic.

2. Jabtka obrac i pokroié, wrzuci¢ do garnka, dodaé¢ cynamon, jedno opakowanie budyniu
(proszek), dusi¢ na matym ogniu przez 10 minut.

2. Biatka ubié na sztywna piane , dodawac¢ powoli szklanke cukru i budyn w proszku.

3. Schtodzone ciasto wtozy¢ do piekarnika, ponaktuwaé widelcem i podpiec (180 stopni).

4. Wyjac ciasto, wtozy¢ na nie jabtka, nastepnie rownomiernie roztozy¢ piane, a na nig zetrzec
na tarce ciasto ktore byto zamrozone.

5. Piec 25 minut w temperaturze 180 -190 stopni.

Smacznego i spetnienia marzen!



