Autorkami bajki s3: Zosia i jej mama

Zosia - 3,5-letnia radosna ,,iskierka”, ktorej wszedzie petno. Wielka fanka bajek, o empatycznym
serduszku.

Mama - wielka fanka Zosi i jej mtodszego braciszka®©. W wolnym czasie (ktérego nie ma zbyt
wiele...) uwielbia czytac. Przenosi sie wtedy do innych, rownolegtych swiatow.

Kurkowy przysmak

Dawno, dawno temu, za siedmioma gorami, za siedmioma lasami, za siedmioma
dolinami i siedmioma rzekami, w pewnym szczesliwym krolestwie mieszkata matfa krélewna.
Miafa na imie Zosia, ale najblizsi nazywali jg pieszczotliwie Malinkg, poniewaz uwielbiata jes¢
stodkie maliny z dodatkiem puszystej bitej smietany.

Malinka miata miekkie, Isnigce blond witosy i uwielbiata nosi¢ sukienki w kolorze
réozowym. Tak bardzo lubita ten kolor, ze, aby sprawic¢ jej przyjemnos¢ mama i tata — czyli
krolowa i krél, polecili pomalowac¢ zamek na delikatny, bladorézowy kolor, a w patacowym
ogrodzie zasadzili mnostwo rézowo-biatych stokrotek i rozowych réz. Malinka uwielbiata bawic
sie w ogrodzie z mtodszym braciszkiem — krdlewiczem Tadziem. Z kazdego spaceru przynosita
mamie najpiekniejszy kwiatek, jaki udato jej sie znalezé. Dzieci czesto chodzity réwniez do
pobliskiego lasu, w ktdrym - chowajac sie cichutko za drzewami - obserwowaty zwierzeta, a w
sezonie bardzo chetnie chodzity na grzyby. Précz mtfodszego braciszka, nieodtgcznym
towarzyszem krolewny byt jej pluszowy piesek, o siersci w kolorze kawy z mlekiem i
btyszczacych, czarnych oczkach. Pieska podarowata malenkiej Malince jej matka chrzestna —
wrozka i od tej pory byt jej powiernikiem, pocieszycielem i towarzyszem wielu zabaw.

Malinka bardzo chetnie pomagata rodzicom w zbieraniu grzybdw, a szczegdlnie
upodobata sobie kurki, z ktérych potem tata gotowat przepyszng zupe kurkowa dla catej
rodziny. Krélewna co roku bardzo czekata na ,,sezon kurkowy”, bo bardzo lubita te grzyby, ale
chyba jeszcze bardziej lubita rodzinne wyprawy do lasu i wspdlne poszukiwania, ktore wszystkim
sprawiaty duzo przyjemnosci. Po zakoriczonym zbiorze, cata rodzina zasiadata na ukwieconej
polance i urzgdzata sobie piknik. Mama zabierata w piknikowym koszu rdzne pysznosci, ktére
zgtodniatym po grzybowych poszukiwaniach dzieciom smakowaty jak najwspanialsze,
wykwintne specjaty. Po kazdej takiej wyprawie do lasu tata-krél gotowat wielki garnek
wspaniatej zupy kurkowej, w czym chetnie pomagata mu Malinka. Nakrywali uroczyscie do stotu
i razem z mamg i Tadziem zasiadali do wspdlnego positku. Zupa byta uwiericzeniem radosnego,
spedzonego razem dnia.

Nie tylko rodzina krolewska darzyta kurki tak duzg sympatia. W krolestwie urzadzano
nawet Festiwal Kurkowy, gdzie kucharze z catego kraju prezentowali swoje umiejetnosci
kulinarne przyrzadzajac przerdine potrawy z wykorzystaniem tych smacznych, zé6ttych
grzybkéw.



Malinka bardzo czekata na kolejny festiwal, ktéry miat odby¢ sie juz za kilka dni. Znalazta
w ksigzce kucharskiej nowy przepis na uszka z kurkami i postanowita go wyprébowac, aby mac
przyrzadzi¢ te potrawe w czasie festiwalu. Chciata pdjs¢ do lasu nazbiera¢ kurek na farsz do
pierozkdow. Poprosita Tadzia, zeby z nig poszedt na grzybobranie. Rodzenstwo juz miato
wychodzi¢ z rézowego patacu, gdy okazato sie, ze Malinka nie moze znalez¢ swojego pieska,
ktorego chciata jak zwykle zabraé na wyprawe do lasu. Dziewczynka przeszukata caty swoéj pokdj,
w czym dzielnie pomagat jej maty Tadzio. Obeszli razem caty patacowy ogréd, ale nigdzie nie
znalezli kudfatego pieska. Zaalarmowani rodzice przeszukali caty patac, od piwnicy az po strych
— bez skutku. Zmartwiona Malinka zaptakata rzewnymi fzami.

Tata-krol poprosit okolicznych mieszkaricéw o pomoc w poszukiwaniach. tzy céreczki
bardzo go poruszyty. Mimo, ze zapadta juz noc, wyruszyt z latarkg do lasu na poszukiwania
pieska. Szukat dtugo i bardzo starannie, ale nigdzie nie byto pluszowego przyjaciela Malinki.

Widzac smutek Malinki, mama-krélowa podarowata jej magiczng opaske do wiosdw,
mienigcy sie wszystkimi kolorami teczy. Opaska miata te czarodziejskg moc, ze temu, kto j3
zatozyt zdejmowata z gtowy wszystkie troski. Krolewnie spodobata sie opaska, szybko zatozyta
ja na gtowke i... nic. Moc opaski nie zadziatata na Malinke, poniewaz jej troska tkwita gteboko w
serduszku. Dziewczynka dalej martwita sie o swojego przyjaciela. Smutek zasnuwat jej sliczng
buzie, a w oczach I$nity wielkie tzy. Malinki nie rozweselito nawet, gdy Tadzio przyniodst jej na
pocieszenie swojg ulubiong ciezarowke.

Cafa rodzina nie ustawata w poszukiwaniach pluszowego przyjaciela krélewny, lecz
mijaty kolejne dni, a po piesku ani $ladu - przepadt jak kamienn w wode. Malinka tesknita za nim,
wydawato jej sie, ze bez niego nie poradzi sobie, gdy zndw bedzie potrzebowata wsparcia w
jakiejs trudnej sytuacji. | wtedy nagle zdata sobie sprawe, ze przeciez caty czas sg przy niej jej
bliscy, ktorzy ze wszystkich sit starajg sie jej pomdc i wesprzec jg w tym ciezkim zmartwieniu.
Dziewczynka poczuta, ze w jej serduszko znow wstepuje rados¢ i nadzieja. Wiedziata juz, ze
sobie poradzi, bo ma przy sobie osoby, ktore zrobig dla niej wszystko. Z usmiechem wbiegta do
jadalni, gdzie przy stole siedzieli - zatroskani o nig - rodzice i braciszek. Kiedy zobaczyli
usmiechnietg Malinke bardzo sie ucieszyli. Krélewna podeszta do stotu i kazdego po kolei
wysciskata i ucatowata, dziekujgc za pomoc i wsparcie. Potem usiadta do rodzinnego stotu i
nalata sobie zupy z wazy. Gdy spojrzata na zawartosc talerza jej twarzyczka jeszcze bardziej sie
rozpromienita. Z buzig petng przepysznej zupy kurkowej, Malinka zawofata: ,Bardzo was
kocham!”

Zupa kurkowa — wedtug przepisu taty-krola:

e Bulion - ok. 2 litry (na miesie z kury/kurczaka) — gotowac przez 15 minut, dodac
1-2 kostki bulionowe

e Nastepnie doda¢ witoszczyzne i oczyszczone, wiasnorecznie zebrane kurki —
gotowac przez kolejne 15 minut (jesli kurki sg duze pokroi¢ na mniejsze kawatki)

e Wyjac ugotowang wtoszczyzne



e Dodac zeszklong na masle, drobno posiekang cebule i gotowac jeszcze przez ok.
30 minut — sprawdzajgc miekkos¢ grzybow. Jesli kurki sg juz odpowiednio
miekkie to...

e ..zagesci¢ zupe maka - czubatg tyzke maki rozrobi¢ w matej porcji bulionu (w
osobnym naczyniu) i dodaé do zupy pod koniec gotowania, mieszajac. Doprowadzi¢
do wrzenia, ale na matym ogniu. W kubku rozrobi¢ smietane (réwniez z bulionem) i
dodac do zupy, ale juz nie gotowac.

e Zupa gotowa® Podawac z ulubionym makaronem. Smacznego!

Pierogi z kurkami

(przepis zaczerpniety ze strony: https://www.przepisy.pl/przepis/pierogi-z-grzybami-kurkami)
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